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Nr sprawy: A-232-Zp-16/11

Wszyscy oferenci

dotyczy przetargu nieograniczonego na:
»Ustuga cateringowa dla uczestnikéw szkolenia Akademia EURO”

Zgodnie z art. 38 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien
publicznych (t.j.: Dz. U. z 2010 Nr 113, poz. 759 z pézn. zm.), do Zamawiajacego wptyneto
zapytanie. W zwigzku z powyzszym Zamawiajacy udziela wyjasnien.

Pytania:

1. woda mineralna gazowana i niegazowana — 0,5 litra na osobe (woda butelkowana) —
czy kazdego rodzaju wody ma by¢ tyle co uczestnikéw ?

2. napojow goracych i zimnych 0,5 litra na osobe — podawane do obiadu — chodzi o
herbate i kawe czyli serwis kawowy — co Panstwo majg na mysli ?

3. cieply positek skfadajacy sie z minimum 150 g miesa/ryby — jakie proporcje majg by¢
zachowane ?

Odpowiedzi:

1. Dla jednego uczestnika przypada jedna 0,5 litrowa butelka wody. Woda podana
powinna by¢é w proporcji: potowa butelek z wodg niegazowana, potowa butelek z
wodg gazowang, (np.: na 17 oséb — 8 butelek wody niegazowanej i 9 butelek wody
gazowanej).

2. Nie chodzi o serwis kawowy. Podczas przerwy obiadowej kazdy z uczestnikow
powinien mie¢ do wyboru po 0,2 litra kawy lub herbaty oraz 0,3 litra soku lub napoju.

3. Podczas obiadu positek dla wszystkich uczestnikow powinien by¢ jednolity, tzn.
sktadac¢ sie albo z minimum 150 g miesa albo z minimum 150 g ryby.

Mazowsze.

serce Polski



